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Présenté avec des photos de chaque plat 
 
 

 

 
 

ATTENTION CES PHOTOS NE SONT PAS 

CONTRACTUELLES  
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CHÂTEAU de MONTCHAT 

 
 

Une entrée ¨ d®finir pour lôensemble des convives parmi le choix suivant : 

 

 

Tartare de saumon thaï 

 

 

 
 

 
  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

Salade printanière (10 mn de service supplémentaire) 

 

 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

Buchette provençale, pesto vert et sa salade verte 

 
 

 
 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Moelleux de chèvre et tomates confites, vinaigrette au safran 

 

 

 
 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Gaspacho andalous épicé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Verrine de pamplemousse aux crevettes, mascarpone citronné 

 

 

 
 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

Un plat chaud ¨ d®finir pour lôensemble des convives parmi le choix suivant 

 

Dés de dorade et saumon servis en bagel moelleux, tagliatelles de légumes, sauce paprika 

 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 
 

Filet de fusilier au pestou, risotto aux fruits de mer 

 

 

 

 
  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Rougaille de cabillaud, tatin provençale 

 

 

 
 

 

 
  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Blanc de volaille en cro¾te de fruits secs au caviar dôaubergines, pommes de terre aux herbes 

 

 

 
 

 

 
  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Ballotine de veau aux petits légumes, ratatouille 

 

 

 
 

 

 
 
  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

Croustillant dôagneau ¨ la provençale, semoule orientale 

 

 
 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 
 

Un dessert ¨ d®finir pour lôensemble des convives parmi le choix suivant 

 

 

Entremet café chocolat 

 

 

 
 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Tarte fine aux poires bourdaloue, caramel au beurre salé 

 

 

 
 

 

  



CHÂTEAU de MONTCHAT 

 

 

Moelleux au chocolat et crème anglaise 

 

 

 
 

 

 

  


